Dane aktualne na dzien: 03-04-2026 14:43

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-sai-do-porcjowania-21-cm-p-8164.html

N6z Global SAI do porcjowania 21

cm
ER T g Cena 719,00 zt
——t Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2324003
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global SAI do porcjowania 21 cm

N6z Global SAI do porcjowania o dtugosci ostrza 21 cm to wysokiej jakosci narzedzie kuchenne zaprojektowane do
precyzyjnego krojenia miesa, ryb i innych sktadnikéw na réwne kawatki. Ma smukte, dtugie ostrze, ktére umozliwia ptynne i
doktadne ciecia, co jest szczegdlnie przydatne podczas porcjowania duzych kawatkéw miesa czy filetowania. N6z ten cechuje
sie lekka konstrukcjg i ergonomicznym uchwytem, co zapewnia komfort i pewny chwyt podczas pracy. Ostrze wykonane jest
ze stali nierdzewnej, dzieki czemu jest trwate, odporne na korozje i tatwe w utrzymaniu ostrosci. Global SAl to linia
profesjonalnych nozy, ceniona za precyzje, wywazenie i nowoczesny design.

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna mtotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem

Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 36 cm

Dtugos¢ ostrza - 21 cm

Szerokos¢ klingi - 4,4 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny

Waga - ok. 245 g

Made in Japan
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