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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-ni-elastyczny-noz-do-filetowania-18-cm-p-8182.html

N6z Global NI elastyczny néz do
filetowania 18 cm

MEEERD - - Cena 399,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320140
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global NI elastyczny néz do filetowania 18 cm

N6z Global NI elastyczny do filetowania o dtugosci 18 cm to wysokiej klasy narzedzie kuchenne zaprojektowane z myslg o
precyzyjnej pracy, zwtaszcza przy oddzielaniu miesa od kosci oraz filetowaniu ryb i miesa. Charakteryzuje sie smuktym,
cienkim i elastycznym ostrzem, ktére utatwia prowadzenie noza tuz przy osciach czy kosciach, zapewniajac maksymalng
kontrole i doktadnos¢ ciecia.

Wykonany jest ze stali nierdzewnej CROMOVA 18, ktéra zapewnia mu odpornos¢ na korozje, dtugotrwatg ostrosé i tatwosé w
ostrzeniu. Rekojes¢ noza jest ergonomiczna, ptynnie potgczona z ostrzem i wypetniona piaskiem dla lepszego wywazenia. Ma
charakterystyczng, antyposlizgowa powierzchnie z drobnymi wgtebieniami, co zwieksza komfort i bezpieczehstwo pracy.

Design noza Global NI jest nowoczesny i minimalistyczny - stanowi potgczenie funkcjonalnosci i estetyki. To profesjonalne
narzedzie, ktére sprawdzi sie zaréwno w kuchniach domowych, jak i w gastronomii.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 31,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 18 cm

Szerokos¢ klingi - 2,6 cm

Grubos¢ klingi - 1,3 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 118 g

Made in Japan
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