Dane aktualne na dzien: 30-10-2025 15:32

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gs-santoku-zlobiony-13-cm-p-8247.html

N6z Global GS Santoku ztobiony 13

cm
‘wu} Cena 369,00 zt
2l Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320002
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global GS Santoku ztobiony 13 cm

N6z Global GS Santoku ztobiony o dtugosci ostrza 13 cm to wszechstronne narzedzie kuchenne, idealne do precyzyjnego
krojenia, siekania i plasterkowania. Santoku to japonski styl noza, ktéry charakteryzuje sie szerokim, lekko zaokrgglonym
ostrzem, co utatwia ptynne ruchy ciecia. Ostrze o dtugosci 13 cm jest wygodne do codziennego uzytku i dobrze sprawdza sie
przy krojeniu zaréwno miesa, ryb, jak i warzyw.

Ztobienia na ostrzu (tzw. hollow edge) pomagaja zmniejszy¢ przywieranie pokrojonych sktadnikéw do noza, dzieki czemu
praca jest bardziej komfortowa i efektywna. Rekojes¢ noza wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, lekka i
ergonomiczna, co zapewnia pewny i wygodny chwyt. Catos$¢ cechuje sie nowoczesnym, minimalistycznym designem i
solidnym wykonaniem, typowym dla marki Global. To doskonaty wybér dla oséb cenigcych precyzje, wygode i estetyke w
kuchni.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rekojes¢ - stalowa

Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita -24,2 cm
Diugosé rekojesci - 11,5 cm
Dtugos¢ ostrza - 13,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,5 cm

Grubos¢ klingi - 1,9 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny
Waga - ok. 108 g

Made in Japan
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