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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gs-mini-santoku-zlobiony-11-cm-p-8243.html

N6z Global GS Mini Santoku ztobiony
11 cm

Cena 349,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2327005
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global GS Mini Santoku ztobiony 11 cm

N6z Global GS Mini Santoku ztobiony 11 cm to niewielki, ale bardzo wszechstronny néz kuchenny zaprojektowany z myslg
o precyzyjnych pracach - idealny do krojenia, siekania i szatkowania warzyw, owocéw czy ziét. Jego ostrze typu Santoku ma
charakterystyczny ksztatt z zaokrgglonym czubkiem i lekko opadajaca linig grzbietu, co sprzyja wygodnemu , kotyskowemu”
ruchowi podczas krojenia.

I_D{ugos’c’ ostrza - 11 cm - sprawia, ze ndz Swietnie lezy w dtoni i daje duza kontrole, zwtaszcza przy drobnych produktach.
Ztobienia (rowki) na ostrzu pomagaja w tym, by plasterki jedzenia mniej przyklejaty sie do ostrza - to praktyczne
rozwigzanie np. przy krojeniu ogérkéw, marchwi czy sera.

Wykonany z jednego kawatka wysokiej jakosci stali nierdzewnej, néz jest lekki, dobrze wywazony i bardzo trwaty.
Rekojes¢ - typowa dla nozy Global - jest stalowa, ergonomiczna, z charakterystycznymi wgtebieniami poprawiajgcymi chwyt.

To Swietny wybér dla oséb, ktére szukajg porecznego, precyzyjnego narzedzia do codziennego uzytku w kuchni -
zaréwno dla amatoréw gotowania, jak i bardziej zaawansowanych uzytkownikéw.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rekojes¢ - stalowa

Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita -22,2 cm
Dtugos¢ rekojesci - 10,2 cm
Dtugos¢ ostrza - 11,0 cm

Szerokos¢ klingi - 2,7 cm

Grubos¢ klingi - 1,9 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny
Waga - ok. 85 g

Made in Japan
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