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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gs-kucharza-zlobiony-13-cm-p-8244.html

N6z Global GS kucharza ztobiony 13

cm

Cena 355,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2321003
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global GS kucharza ztobiony 13 cm

N6z Global GS kucharza ztobiony 13 cm to profesjonalny, kompaktowy néz kuchenny zaprojektowany z myslg o precyzyjne;j
pracy. Charakteryzuje sie ostrzem o dtugosci 13 cm z charakterystycznymi ztobieniami (rowkami), ktére zmniejszaja
przywieranie produktéw do ostrza podczas krojenia - szczegdlnie przydatne przy pracy z wilgotnymi lub miekkimi sktadnikami,
jak warzywa czy mieso.

Wykonany jest z jednego kawatka stali nierdzewnej o wysokiej jakosci (stal CROMOVA 18), co zapewnia mu trwatos¢,
odpornos¢ na korozje oraz tatwosc ostrzenia. Jego rekojesé, réwniez stalowa, ma antyposlizgowa powierzchnie z
charakterystycznym wzorem w kropki i jest idealnie wywazona dzieki wypetnieniu piaskiem.

To lekki, bardzo poreczny néz, ktéry sprawdzi sie zaréwno w domowej, jak i profesjonalnej kuchni - szczegdlnie tam, gdzie
liczy sie precyzja i kontrola nad narzedziem.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 25,5 cm

Dtugosé ostrza - 13 cm

Szerokos¢ klingi - 2,9 cm

Grubos¢ klingi - 2 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 110 g

Made in Japan
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