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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gs-do-obierania-10-cm-p-8236.html

N6z Global GS do obierania 10 cm

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

Opis produktu

N6z Global GS do obierania 10 cm

339,00 zt
Dostepny
24 godziny
2327482

GLOBAL

N6z Global GS do obierania o dtugosci ostrza 10 cm to wysokiej jakosSci japonski néz kuchenny, zaprojektowany z mysla o
precyzyjnych pracach, takich jak obieranie, krojenie matych warzyw i owocéw czy usuwanie szyputek. Charakteryzuje sie
lekka, ale bardzo wytrzymata konstrukcja - jest wykonany ze stali nierdzewnej CROMOVA 18, ktéra zapewnia odpornos¢ na

korozje i dtugotrwatg ostros¢ ostrza.

Rekojes¢ jest ergonomiczna, wykonana z tej samej stali co ostrze, z charakterystycznymi wgtebieniami (drobne kropki), ktére
poprawiajg chwyt i zapobiegajg $lizganiu sie noza w dtoni. N6z jest doskonale wywazony, co utatwia kontrole i precyzje

podczas pracy.

Dzieki kompaktowemu rozmiarowi i smuktemu ostrzu, swietnie sprawdza sie w zadaniach wymagajacych doktadnosci i
delikatnosci - to podstawowe narzedzie w kazdej kuchni, zwtaszcza dla oséb cenigcych jakos¢ i japonskie rzemiosto.

Zastosowanie:
Idealny do:

¢ obierania owocéw i warzyw,
¢ krojenia ziét i drobnych sktadnikéw,
e dekorowania potraw.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dlugosé catkowita - 21 cm

Dtugosé ostrza - 10 cm

Szerokos¢ klingi - 2,4 cm

Grubos¢ klingi - 2 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 93 g

Made in Japan
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