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N6z Global GF szefa kuchni ztobiony
20.5 cm

EOBL Cena 679,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2321085
Producent CHROMA

Opis produktu

N6z Global GF szefa kuchni ztobiony 20.5 cm

N6z Global GF szefa kuchni o dtugosci ostrza 20,5 cm to wysokiej jakosSci narzedzie kuchenne, zaprojektowane z myslg o
profesjonalistach i entuzjastach gotowania. Charakteryzuje sie ztobionym ostrzem, co oznacza, ze na krawedzi ciecia znajduja
sie drobne wgtebienia (tzw. rowki lub , kieszonki”), ktére pomagaja ograniczy¢ przyklejanie sie pokrojonych sktadnikéw do
noza, np. plasterkéw warzyw czy miesa.

Ostrze ma dtugosc 20,5 cm, co daje odpowiednig dtugos$¢ do precyzyjnego krojenia, siekania i szatkowania réznych produktéow
- od warzyw, przez mieso, po ziota. Rekojes¢ noza jest ergonomiczna, wykonana z jednego kawatka stali nierdzewnej, co
zapewnia lekkos¢, trwatos¢ i fatwos¢ utrzymania w czystosci. Catos¢ jest starannie wywazona, co zwieksza komfort pracy i
precyzje ciecia.

Podsumowujac, néz Global GF szefa kuchni ztobiony 20,5 cm to wszechstronne, trwate i ergonomiczne narzedzie, idealne
zaréwno do codziennego uzytku, jak i profesjonalnego gotowania.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 33,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 20,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,8 cm

Grubos¢ klingi - 4,1 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 257 g

Made in Japan
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