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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gf-nakiri-18-cm-p-8277.html

N6z Global GF Nakiri 18 cm

Cena 579,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2327015
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global GF Nakiri 18 cm

N6z Global GF Nakiri o dtugosci 18 cm to japonski ndz kuchenny zaprojektowany specjalnie do siekania warzyw.
Charakteryzuje sie prostym, pionowym ostrzem o ksztatcie przypominajgcym tasak, ktére pozwala na precyzyjne ciecie w dét
bez koniecznosci kotysania noza - idealne do szybkiego i rbwnomiernego szatkowania.

Model z serii GF oznacza, ze n6z wykonany jest z jednolitego kawatka wysokiej jakosci stali nierdzewnej (CROMOVA 18), co
zapewnia mu wyjatkowg trwatos¢, odpornosé na korozje i doskonatg réwnowage. Rekojes¢ jest pusta w srodku i wypetniona
piaskiem, co pozwala idealnie wywazy¢ néz, a jej chropowata powierzchnia z charakterystycznymi wgtebieniami zapobiega
slizganiu sie dtoni.

GF Nakiri to néz kuty (nie ttoczony), czyli bardziej masywny i trwaty niz modele z |zejszej serii G. Sprawdzi sie zaréwno w
domowej kuchni, jak i w profesjonalnym uzytku - zwtaszcza dla oséb, ktére duzo pracujg z warzywami i zalezy im na precyzji
oraz wygodzie.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rekojes¢ - stalowa

Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita -31,6 cm
Dtugos¢ ostrza - 18,0 cm

Szerokos¢ klingi - 5,4 cm

Grubos¢ klingi - 3,2 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny
Waga - ok. 247 g

Made in Japan
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