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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-gf-do-wykrawania-europejski-15-cm-p-8274.html

N6z Global GF do wykrawania
europejski 15 cm

g o Cena 499,00 zt
4 Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320448
Producent CHROMA

Opis produktu

N6z Global GF do wykrawania europejski 15 cm

N6z Global GF do wykrawania o dtugosci 15 cm to profesjonalny néz kuchenny zaprojektowany z mysla o precyzyjnym
oddzielaniu miesa od kosci. Nalezy do serii GF (Global Forged), czyli nozy kutych, ktére charakteryzuja sie solidniejsza
konstrukcja i wieksza waga w poréwnaniu do standardowych modeli Global - co daje lepsza kontrole i stabilnos¢ podczas
pracy.

Gtowne cechy:

¢ Ostrze europejskiego typu - ma lekko zakrzywiony profil, ktéry utatwia ciecie z kotysaniem i nadaje sie do réznych
technik kuchennych.

¢ Dtugosc ostrza 15 cm - to kompaktowy rozmiar, idealny do precyzyjnych zadan jak wykrawanie, oczyszczanie miesa
czy trybowanie drobiu.

¢ Materiat - wykonany ze stali nierdzewnej CROMOVA 18, ktéra jest odporna na korozje i dtugo utrzymuje ostroscé.

Jednoczesciowa konstrukcja - rekojes¢ i ostrze wykonane sg z jednego kawatka stali, co zwieksza higiene (brak

zakamarkéw na bakterie) i trwato$¢ noza.

* Wywazenie - rekojesc¢ jest wypetniona piaskiem dla idealnego balansu, co zmniejsza zmeczenie dtoni podczas dtugiego
uzytkowania.

To néz dla wymagajacych uzytkownikéw - zaréwno pasjonatédw gotowania, jak i profesjonalnych kucharzy - ktérzy szukaja
narzedzia wysokiej jakosci do codziennego uzytku w kuchni.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 28,8 cm

Dtugos¢ ostrza - 15 cm

Szerokos¢ klingi - 2,7 cm

Grubos¢ klingi - 3 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 180 g

Made in Japan
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