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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-do-plastrowania-sashimi-yo-25-cm-p-5816.html

Opis produktu

N6z Global do plastrowania Sashimi-

Yo 25 cm.

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

498,00 zt
Wyprzedane
24 godziny
2310047
GLOBAL

Noze Global nadaja sie idealnie do filetowania, plastrowania i krojenia ryb jak réwniez do krojenia sushi.

Stal CROMOVA 18 zostata stworzona przez firme Global. Charakteryzuje sie ona duza wytrzymatoscia i odpornoscia na rdze.
Charakterystyczna rgczka jest wygodna i dobrze wywazona.

Dtugos¢ ostrza: 250 mm

Dtugos¢ catkowita: 375 mm

Szerokos¢ ostrza: 30 mm

Grubos¢ ostrza: 3 mm

Waga: 189 g

Stal: CROMOVA 18

HRC: 56-58 HRC

Rekojes¢: stalowa wypetniona piaskiem
Nierdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny symetryczny
My¢ recznie

Made in Japan
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