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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-sandvik-northern-sun-santoku-185mm-green-p-7372.html

N6z Dellinger SANDVIK NORTHERN
SUN Santoku 185mm GREEN

- Cena 428,55 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2151280
Producent DELLINGER

Opis produktu

Japonski néz Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza.

Noze z serii Dellinger Sandvik Northern Sun doskonale odnajda sie w kazdej nowoczesnej kuchni. Ich produkcja odbywa
sie z wykorzystaniem najnowoczesniejszych technologii - ostrza sg laminowane i kute na goraco, oraz naostrzone pod
idealnym katem 12-15°.

Stal Sandvik 14C28N to wysokiej jakosci stal nierdzewna opracowana i produkowana przez szwedzka firme Sandvik Materials
Technology. Jest to ulepszona wersja poprzedniej stali 13C26, zaprojektowana w celu zwiekszenia odpornosci na korozje oraz
lepszej mozliwosci hartowania, co przektada sie na wyzszg twardos¢ (59 HRC) i lepsze wtasciwosci tnace.

Masywna kolorowa rekojes¢ o niezwyktym wzorze ziaren ryzu zostata wykonana z zywicy epoksydowej. Posiada zdobienie w
postaci srodkowego nitu z japonskim samurajskim wzorem. Potréjne nitowanie zapewnia doskonatg wytrzymatos¢, stabilnos¢ i
efektowne potaczenie ostrza z rekojescia.

Dtugos¢ ostrza: 185 mm
Dtugos¢ catkowita: 310 mm
Waga: 260 g

Stal Sandvik 14C28N

HRC 59 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: zywica epoksydowa

My¢ recznie

Made in China
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