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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-sandvik-northern-sun-do-chleba-205mm-green-p-7375.html

N6z Dellinger SANDVIK NORTHERN
SUN do chleba 205mm GREEN

' Cena 374,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2151273
Producent DELLINGER

Opis produktu

Noze do pieczywa nie sg standardem w japonskich kuchniach. Produkowane sg one gtéwnie na europejski i amerykanski
rynek. Zgbkowane ostrze noza utatwia przecinanie rzeczy, ktére sg twarde na zewnatrz, ale miekkie w $rodku, takie jak
bochenek chrupigcego chleba.

Noze z serii Dellinger Sandvik Northern Sun doskonale odnajdg sie w kazdej nowoczesnej kuchni. Ich produkcja odbywa
sie z wykorzystaniem najnowoczesniejszych technologii - ostrza sa laminowane i kute na goraco, oraz naostrzone pod
idealnym katem 12-15°.

Stal Sandvik 14C28N to wysokiej jakosci stal nierdzewna opracowana i produkowana przez szwedzkg firme Sandvik Materials
Technology. Jest to ulepszona wersja poprzedniej stali 13C26, zaprojektowana w celu zwiekszenia odpornosci na korozje oraz
lepszej mozliwosci hartowania, co przektada sie na wyzsza twardosc (59 HRC) i lepsze wtasciwosci tnace.

Masywna kolorowa rekojes¢ o niezwyktym wzorze ziaren ryzu zostata wykonana z zywicy epoksydowej. Posiada zdobienie w
postaci srodkowego nitu z japonskim samurajskim wzorem. Potréjne nitowanie zapewnia doskonata wytrzymatos¢, stabilnosc i
efektowne potgczenie ostrza z rekojescia.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos$¢ catkowita: 330 mm
Waga: 234 g

Stal Sandvik 14C28N

HRC 59 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: ostrze zabkowane
Uchwyt: zywica epoksydowa

My¢ recznie

Made in China
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