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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-olive-wood-nakiri-175-p-6180.html

N6z Dellinger Olive Wood Nakiri 175

Cena 549,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy 2204039
Producent DELLINGER

Opis produktu

Piekny i bardzo unikatowy néz Kiritsuke Olive Wood Damascus firmy Dellinger jest 67 warstwowy. W skomplikowanym
procesie powstaje najwyzsza jakos¢. W cieniutehkich warstwach zmienia sie twardos¢ stali zawierajacej rézne czesci wegla. Te
wykute z 67 warstw noze nie tylko niezwykle wygladajg sg réwniez ostre jak brzytwa.

Rdzeh ostrza wykonany jest z nadzwyczaj twardej stali VG-10, a zewnetrzne warstwy ze stali damascenskiej chronigcej twardy
rdzen. Ta kombinacja stali pozwala zachowac ostro$¢ ostrza przez dtugi czas. Ostrze w japonskim stylu z btyszczacym
damascenskim wzorem Ladder minimalizuje tarcie tnace i zapobiega przyklejaniu sie cietego materiatu do ostrza.

Klasyczny uchwyt o przekroju w ksztatcie litery D wykonany jest z pieknego drewna oliwnego i ozdobiony czerwonymi
pierscieniami na koncach. Drewno oliwne jest bardzo atrakcyjne kolorystycznie i poszukiwane szczegdlnie przez producentéw
nozy i artystéw. Daje sie doskonale polerowad, jest mocne i trwate. Stowem "piekno, ktére sie nie starzeje".

Nakiri to tradycyjny japonski néz. Dawniej uzywany praktycznie do wszystkiego, a obecnie jest to specjalny néz do warzyw.
Nakiri Swietnie nadaje sie do siekania oraz precyzyjnego ciecia cieniutkich plasterkéw. To doskonate narzedzie do obrébki
warzyw nie tylko w orientalnej kuchni.

Dtugos¢ ostrza: 175 mm
Dtugos¢ catkowita: 305 mm

Szerokos¢ ostrza: 59 mm
Grubosé ostrza: 2 mm

Waga: 243 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno oliwne
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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