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N6z Dellinger Olive Wood Kiritsuke
195

: Cena 569,00 zt
wm Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2204042
Producent DELLINGER

Opis produktu

Piekny i bardzo unikatowy néz Kiritsuke Olive Wood Damascus firmy Dellinger jest 67 warstwowy. W skomplikowanym
procesie powstaje najwyzsza jakos¢. W cieniutenkich warstwach zmienia sie twardos$¢ stali zawierajgcej rézne czesci wegla. Te
wykute z 67 warstw noze nie tylko niezwykle wygladajg sa réwniez ostre jak brzytwa.

Rdzen ostrza wykonany jest z nadzwyczaj twardej stali VG-10, a zewnetrzne warstwy ze stali damascenskiej chronigcej twardy
rdzen. Ta kombinacja stali pozwala zachowac ostro$¢ ostrza przez dtugi czas. Ostrze w japonskim stylu z btyszczacym
damascenskim wzorem Ladder minimalizuje tarcie tngce i zapobiega przyklejaniu sie cietego materiatu do ostrza.

Klasyczny uchwyt o przekroju w ksztatcie litery D wykonany jest z pieknego drewna oliwnego i ozdobiony czerwonymi
pierscieniami na kocach. Drewno oliwne jest bardzo atrakcyjne kolorystycznie i poszukiwane szczegdlnie przez producentéw
nozy i artystéw. Daje sie doskonale polerowa¢, jest mocne i trwate. Stowem "piekno, ktére sie nie starzeje".

Japonskie noze Kiritsuke to hybryda o dtugosci Yanagiba oraz wysokosci i profilu ostrza Usuba. Kompromisem jest $cieta pod
katem koncédwka. Moga by¢ uzywane jako Yanagi do filetowania i krojenia ryb w cienkie plastry na sushi i sashimi, a takze jako
Usuba do warzyw. N6z ten jest postrzegany jako néz uniwersalny do przygotowywania dan tradycyjnej kuchni japonskiej. Noze
Kiritsuke moga by¢, jak yanagiba i usuba, zaostrzone jednostronnie. Wymaga to jednak od uzytkownikéw wiekszego
doswiadczenia. Zachodni kucharze preferujg bardziej wszechstronne, dwustronnie zaostrzone noze zwane kiritsuke gyutos.

Dtugos¢ ostrza: 195 mm
Dtugos¢ catkowita: 330 mm
Szerokos¢ ostrza: 49 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 200 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno oliwne
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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