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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-okami-3-warstwy-aus10-do-plastrowania-225-p-6201.html

N6z Dellinger Okami 3 warstwy
AUS10 do plastrowania 225

a .- Cena 345,00 zt
e Dostepnoé¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2202207
Producent DELLINGER

Opis produktu

N6z do plastrowania o dtugosci ostrza 225mm z serii Dellinger Okami, wykonany w technice trzech warstw z
warstwa wykonang ze japonskiej stali AUS10.

N6z nadaje sie do regularnego krojenia wszelkich potraw od warzyw i owocéw.

Btyszczaca, wysokiej jakosci stal w potgczeniu z ciemng okragla rekojescia z laminatu epoksydowo szklanego
G10, wodoodpornego materiatu tworza idealng pare a efekt koncowy podkreslony czerwonymi i ztotymi jest po prostu
doskonaty.

Dtugos¢ ostrza: 225 mm
Dtugos¢ catkowita: 335 mm
Szerokos¢ ostrza: 33 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 220 g

Stal: AUS10

HRC 62 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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