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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-manmosu-damascus-gyuto-230-p-6203.html

N6z Dellinger Manmosu damascus
Gyuto 230

. _ Cena 465,00 zt
“ Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200009
Producent DELLINGER

Opis produktu

Solidny,

bardzo ostry néz szefa kuchni Gyuto 230 mm Dellinger Manmosu Exclusive wykonany ze jest z stali VG10 otulonej 66
warstwami stali damascenskiej o efektownym designie.

Btyszczaca, wysokiej jakosci stal i piekna skamielina zeba mamuta tworza idealng pare, a efekt kohcowy zapiera dech w
piersiach.

Kazdy néz jest recznie ostrzony i osigga niezwykig ostros¢ przy twardosci okoto HRC 62+/-1. Gyuto jest jednym z najbardziej
powszechnych narzedzi w kuchni. Jest to néz uniwersalny do obrébki ryb, miesa i warzyw.

Mozna nim kroi¢ duze kawatki miesa i ryb lub sieka¢ warzywa, a zbiegajaca sie w szkic koncéwka wykonywad precyzyjne
naciecia. Jego wszechstronnos¢ powoduje, ze zwany jest nozem szefa kuchni.

Dtugos¢ ostrza: 230 mm
Dtugos¢ catkowita: 370 mm
Szerokos¢ ostrza: 59 mm
Grubos¢ ostrza: 2,5 mm
Waga: 275 g

Stal: VG10

HRC 62 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Pustynne drewno zelazne zdobiny skamieling zeba mamuta.
Skuwka: metalowa

My¢ recznie
Opakowanie: eleganckie pudetko GiftBox

Made in China
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