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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-carbon-fragment-gyuto-200-mm-p-7416.html

N6z Dellinger Carbon Fragment
Gyuto 200 mm

Cena 599,00 zt
HW Dostepnoé¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 2203260
Producent DELLINGER

Opis produktu
N6z Dellinger CARBON FRAGMENT Gyuto 200mm

N6z kuchenny do wszechstronnego uzytku. Grzbiet i ostrze noza zwezajg sig ku czubowi, co nadaje mu idealnego ksztattu do
kazdego rodzaju ciecia. Swietnie poradzi sobie zaréwno przy krojeniu miesa i ryb, owocdédw i warzyw, jak i przy siekaniu ziét i
orzechdéw.

Ostrza nozy serii Dellinger Carbon Fragment skiadaja sie z 110 warstw stali nierdzewnych i kutych. Utwardzanie ostrza
odbywa sie poprzez prézniowg obrdbke cieplna, a nastepnie chtodzenie azotem. Kazdy néz jest recznie szlifowany pod katem
12-15°, a przy twardosci okoto 60 HRC osigga ekstremalng ostros¢. Twarda stal damascenska idealnie sprawdza sie przy
krojeniu i siekaniu zaréwno owocéw i warzyw, jak i miesa. Noze wykonane z tej stali doskonale nadajg sie do grillowania, czy
gotowania na $wiezym powietrzu.

Rekojes¢ z wtdkna weglowego poza wyjatkowg lekkoscig charakteryzuje nowoczesny i fenomenalny wyglad. Podwéjne
nitowanie odpowiada za doskonata stabilnos¢ i wytrzymatos$é, taczac te niezwykta rekojesé z btyszczacym, przeszywajacym
ostrzem.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos¢ catkowita: 330 mm
Waga: 190 g

Stal nierdzewna

HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 110
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: wtékno weglowe
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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