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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-dellinger-carbon-fragment-do-filetowania-170mm-p-7414.html

N6z Dellinger Carbon Fragment do
filetowania 170mm

m— Cena 559,00 zt
E Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2203253
Producent DELLINGER

Opis produktu
N6z Dellinger CARBON FRAGMENT Slicer 170 mm

Dellinger Carbon Fragment Slicer to idealny néz do krojenia na cienkie plasterki, niezaleznie od tego, czy mieso jest
gotowe, czy tez surowe. Diugie i smukte ostrze umozliwia szybka, prosta i precyzyjna prace. Bezproblemowa manewrowos¢ i
ptynne ruchy zapewniajg idealnie réwne plastry, pozwalajg stworzy¢ doskonate carpaccio, jak i odkrawa¢ mate porcje dan
gtéwnych - takich jak pieczony dréb czy ryba przygotowana w catosci. N6z ten z powodzeniem mozemy réwniez wykorzystac
do filetowania.

Ostrza nozy serii Dellinger Carbon Fragment skiadaja sie z 110 warstw stali nierdzewnych i kutych. Utwardzanie ostrza
odbywa sie poprzez prézniowg obrébke cieplng, a nastepnie chtodzenie azotem. Kazdy néz jest recznie szlifowany pod katem
12-15°, a przy twardosci okoto 60 HRC osigga ekstremalng ostros¢. Twarda stal damascenska idealnie sprawdza sie przy
krojeniu i siekaniu zaréwno owocéw i warzyw, jak i miesa. Noze wykonane z tej stali doskonale nadaja sie do grillowania, czy
gotowania na Swiezym powietrzu.

Rekojes¢ z wtdkna weglowego poza wyjatkowa lekkoscig charakteryzuje nowoczesny i fenomenalny wyglad. Podwéjne
nitowanie odpowiada za doskonata stabilno$¢ i wytrzymatosé, taczac te niezwykta rekojesé z btyszczacym, przeszywajgcym
ostrzem.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 300 mm
Waga: 148 g

Stal nierdzewna

HRC 60 (+/-1)

llo$¢ warstw: 110
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: wtékno weglowe
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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