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N6z Chroma typ 301 Santoku szlif
kulowy 178

e . Cena 440,00 zt
ALTITY
‘M Dostepnosc Wyprzedane

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9903021
Producent CHROMA

Opis produktu

Wysokiej jakosci noze firmy Chroma znane sg ze swojej niezwyktej ostrosci. Seria 301 jest prawdopodobnie najbardziej znang
serig tej marki, jest tak ze wzgledu na unikalny design reki Ferdinanda A. "Butzi" Porsche. Noze serii 301 stanowig mate dzieta
sztuki i beda nie tylko zachwyca¢ jakosciag uzytkowa, ale i cieszy¢ oko.

Produkowane sg w Seki, miejscowosci styngcej z wytworstwa nozy. Ostrze wykonane jest z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej
301. Noze Chroma lezg perfekcyjnie w dtoni i sg bardzo ostre. Uchwyt wykonany jest ze stali nierdzewnej o ksztatcie
zoptymalizowanym do dtoni co jest niezmiernie istotne pracy kucharza. Ostrze i raczka nie sie oddzielone skuwkg, granice dla
dtoni stanowi jedynie okragta wypustka, ktéra jest zabezpieczeniem ale tez dodatkowg ozdobg noza.

Santoku - néz japonskiego szefa kuchni. Jest to néz ogdlnego zastosowania do czego nawigzuje jego nazwa, Santoku po
japonsku oznacza "trzy cnoty" - chodzi tu o warzywa, ryby i mieso. Jest doskonatym nozem do wszelkiego rodzaju mies, ryb a
takze Swietnie sprawdza sie jako néz do warzyw. Santoku przypomina nieco japonski néz Gyuto, ale jest bardziej
"przysadzisty" a ostrze ma mniejszg krzywizne co utatwia siekanie.

Dtugos¢ ostrza: 178 mm

Dtugos$¢ catkowita: 310 mm
Szerokos¢ ostrza: 50 mm

Waga: 271 ¢

Stal: japonska stal nierdzewna 301
HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie szlif kulowy
Uchwyt: stal nierdzewna 18/10
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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