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Miska na Ramen - lki Kon 22x9 cm
1100ml

Cena 79,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6040197
Producent EDO Japan

Opis produktu
Miska na Ramen lki Kon Ceramiczna 22cm 1100ml Duza

Prezentujemy Panstwu ekskluzywng, ceramiczng miske lki Kon stworzong z mysla o mitos$nikach autentycznej kuchni
azjatyckiej. Ta wyjatkowa, gteboka miska o Srednicy 22 cm i imponujacej pojemnosci 1100 ml to idealne naczynie do
serwowanhia gorgcego ramenu, sycgcego udonu, tradycyjnych zup pho, a takze dan z ryzem, makaronem czy Swiezych
satatek.

Unikalne wzornictwo i spektakularny wyglad

Miska Iki Kon zachwyca swoja gteboka, artystyczng estetyka, ktéra nawigzuje do tradycyjnego japonskiego rzemiosta.
Kolorystyka naczynia opiera sie na hipnotyzujacych odcieniach gtebokiego granatu i nasyconego btekitu, ktére
ptynnie przechodzg w ciemne, niemal czarne tony przy krawedziach.

Whnetrze miski zdobi regularny, spiralny motyw koncentrycznych kregéw, ktéry tworzy niesamowite wrazenie
tréjwymiarowosci i gtebi. Struktura szkliwa charakteryzuje sie subtelnym, "gwiezdzistym" nakrapianiem o jasniejszym tonie,
przypominajacym rozgwiezdzone nocne niebo lub morska piane. Cato$¢ wykonczona jest btyszczagcym, wysokiej jakosci
szkliwem, ktére pieknie odbija Swiatto i doskonale eksponuje zaserwowane potrawy.

Ergonomia i funkcjonalnos¢ w kazdym calu

Klasyczny ksztatt o rozszerzajgcych sie ku gérze Sciankach osadzony jest na stabilnej, wyraZznie zaznaczonej ceramicznej
stopce (podstawie). Taka konstrukcja nie tylko dodaje naczyniu elegancji, ale réwniez doskonale izoluje dtonie od goracej
zawartosci, utatwiajac bezpieczne i wygodne przenoszenie petnej miski. Zewnetrzna powierzchnia naczynia posiada delikatne,
organiczne nieregularnosci ksztattu, dzieki czemu miska lezy pewnie w dtoniach i zyskuje niepowtarzalny, rzemiesiniczy
charakter.

Dlaczego warto wybraé miske Iki Kon?

Optymalna pojemnos¢ (1100 ml): Idealna proporcja na obfitg porcje ramenu wraz ze wszystkimi tradycyjnymi dodatkami
(jajko nitamago, chashu, nori, pedy bambusa) bez ryzyka rozlania bulionu.

Trwatos¢ i wysoka jakos¢: Wykonana z grubej, solidnej ceramiki odpornej na wysokie temperatury, ktéra dtugo utrzymuje
ciepto serwowanej potrawy.

Uniwersalne zastosowanie: Doskonata do ramenu, zup, dan typu stir-fry, makarondw, a takze jako miska dekoracyjna.

tatwosé w utrzymaniu czystosci: Gtadkie szkliwienie zapobiega wnikaniu aromatéw i powstawaniu przebarwien,
zapewniajac higieniczne uzytkowanie przez lata.

Parametry techniczne:
e Model: Iki Kon
 Srednica: 22 cm
¢ Wysokosc¢: 9 cm

¢ Pojemnos¢ maksymalna: 1100 mi

Materiat: Ceramika
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e Kolor dominujacy: Granatowy / Niebieski (z ciemnymi akcentami)
* Wykonczenie: Blyszczace, nakrapiane szkliwo

¢ Przeznaczenie: Ramen, Udon, Pho, zupy, dania jedno naczyniowe

Mozna my¢ w zmywarce i uzywa¢ w mikrofaléwce!

Made in Japan
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