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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/misa-hangiri-do-mieszania-ryzu-hasegawa-48cm-p-8686.html

Misa Hangiri do mieszania ryzu -
Hasegawa 48cm

Cena 1 999,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6007187

Opis produktu

Misa Hangiri do mieszania ryzu - Hasegawa 48 cm

Nowoczesna misa hangiri marki Hasegawa to praktyczne rozwigzanie dla kazdego mitosnika sushi - zaréwno w domowej
kuchni, jak i w profesjonalnej gastronomii. Zamiast tradycyjnego drewna zastosowano wytrzymate tworzywo sztuczne, ktére
jest lekkie, tatwe w utrzymaniu czystosci i bardziej odporne na codzienne uzytkowanie.

Dzieki swojej konstrukcji misa $wietnie sprawdza sie podczas mieszania i studzenia ryzu. Szeroki ksztatt oraz ptaskie dno
utatwiajg réwnomierne rozprowadzenie zaprawy octowej, co przektada sie na odpowiednig strukture i smak ryzu do sushi.

Najwazniejsze zalety:

¢ |lekka i wygodna w przenoszeniu, nawet przy wiekszych porcjach
¢ nie pochfania zapachéw ani wilgoci - fatwa do utrzymania w czystosci

* odporna na plesn i przebarwienia

* wykonana z materiatéw bezpiecznych dla zywnosci (zgodnos¢ z normami HACCP)
e trwata i przystosowana do intensywnego uzytkowania

Specyfikacja:

 Srednica: 48 cm

e wysokos¢: 11 cm

e waga: ok. 1,7 kg

¢ maksymalna temperatura uzytkowania: 80°C

To funkcjonalna i nowoczesna alternatywa dla klasycznych drewnianych hangiri - idealna dla oséb, ktére cenig wygode,
higiene i trwatos¢.

Made in Japan
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