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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/komplet-nozy-sekiryu-deba-paring-p-8323.html

Komplet nozy Sekiryu Deba Paring

Cena 179,00 zt

J Dostepnos¢ Dostepny
- i e Czas wysytki 24 godziny
w Numer katalogowy 9900011

Producent SEKIRYU

Opis produktu

Doskonate japonskie noze Sekiryu

Komplet nozy Sekiryu Deba Paring to zestaw dwdch tradycyjnych, japonskich nozy kuchennych, zaprojektowanych z
myslg o precyzyjnej pracy w kuchni. W jego sktad wchodza:

N6z Deba - ciezszy i masywniejszy néz, uzywany gtéwnie do oprawiania ryb (np. filetowania, odcinania gtéw), a takze do
krojenia miesa z drobnymi kosé¢mi. Cechuje go szerokie, jednostronnie ostrzone ostrze i solidna konstrukcja. Dzieki temu
zapewnia moc i precyzje przy trudniejszych zadaniach.

N6z Paring (do obierania) - maty, lekki néz z krétkim ostrzem, przeznaczony do delikatnych prac, takich jak obieranie warzyw
i owocéw, wykrawanie czy dekorowanie. Dobrze lezy w dtoni i pozwala na bardzo precyzyjne ruchy.

Noze Sekiryu wyrdzniajg sie klasycznym, japofiskim wygladem - majg drewniane, jasne rekojesci i ostrza ze stali
nierdzewnej, ktére sg ostre i dobrze trzymaja krawedzZ tnaca. Catos¢ stanowi Swietny zestaw zaréwno dla poczatkujgcych, jak i
bardziej zaawansowanych mitosnikdw kuchni azjatyckiej, ktérzy ceniag sobie prostote, funkcjonalnos¢ i estetyke tradycyjnych
nozy japonskich.

W sktad kompletu wchodza:
Sekiryu n6z Deba SR300

Dtugos¢ ostrza: 160 mm
Dtugos¢ catkowita: 285 mm
Szerokos¢ ostrza: 48 mm
Waga: 143 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Sekiryu néz uniwersalny SR700
Dtugos¢ ostrza: 130 mm

Dtugos$¢ catkowita: 240 mm
Szerokos¢ ostrza: 25 mm

Waga: 44 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
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Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

