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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/komplet-nozy-sekiryu-damascus-santoku-paring-p-5894.html

Komplet nozy Sekiryu Damascus
Santoku Paring

— -

—— Cena 610,00 zt
— Dostepnos¢ Dostepny
—

— Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 9901700
Producent SEKIRYU

Opis produktu

Popularne japonskie noze produkowane w Seki, miejscowosci stynacej z wytwérstwa nozy. Wykonane sg w konstrukgji
wielowarstwowej. Rdzen noza ze stali AUA8A o twardosci 562 w skali Rockwella laminowany jest warstwami miekszej stali o
réznej zawartosci wegla. Warstwy te chroniag twardy rdzen nadajac ostrzu elastycznosci. Noze Skiryu Damascus sg bardzo
ostre i dtugo zachowujag ostros$¢. Poszczegdlne warstwy tworza na ostrzu oryginalny damascenski mazerunek.

Uchwyt wykonany z drewna magnolii w typowej dla Japonii estetyce, zakofnczony stalowa skuwka doskonale lezy w dtoni
nawet w kontakcie z woda czy ttuszczem.

Doskonate noze do kazdej domowej kuchni. Noze Sekiryu Damascus tgczg wysoka japonska jakos¢ z przystepna cena.

Ten model to maty poreczny nozyk wielozadaniowy. Ciezko wyobrazi¢ sobie prace w kuchni bez mniejszego noza, ktérym
mozna cos$ przecigc lub obrad.

W sktad kompletu wchodza:

Sekiryu n6z Santoku
Dtugos$¢ ostrza: 185 mm
Dtugos¢ catkowita: 310 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Waga: 158 g

Stal AUS8A

HRC 56 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: magnolia
Skuwka: stal

My¢ recznie

Sekiryu néz paring
Dtugos¢ ostrza: 140 mm
Dtugos¢ catkowita: 250 mm
Szerokos¢ ostrza: 26 mm
Waga: 58 g

Stal AUS8A
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HRC 56 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: magnolia
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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