Dane aktualne na dzien: 16-11-2025 05:40

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/komplet-nozy-sekiryu-brown-yanagi-deba-santoku-nakiri-p-5596.html

Komplet nozy Sekiryu Brown Yanagi
Deba Santoku Nakiri

Cena 482,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9921000
Producent SEKIRYU

Opis produktu

Doskonate japonskie noze Sekiryu.

Nasze, wysokiej jakosci noze Sekiryu, znane sg z ich ostrosci. Produkowane sa w Seki, centralnej Japonii. Ostrza s wykonane
ze stali nierdzewnej 420 J2, uchwyt jest wykonany z drewna. Noze doskonale lezg w dtoni i sg bardzo ostre. Noze te zainspiruja
kazdego, kto trzyma pierwszy raz japonski n6z w reku. Tradycyjny drewniany uchwyt lezy wygodnie i pewnie w dtoni i wyglada
pieknie. Noze Sekiryu oferujg w niskiej cenie wejscie w Swiat japonskich nozy. Tysigce zadowolonych klientéw w Polsce méwig
same za siebie.

W sktad kompletu wchodza:
Sekiryu néz Yanagi Sashimi
Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos$¢ catkowita: 326 mm
Szerokos¢ ostrza: 23 mm
Waga: 79 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Sekiryu néz Santoku
Dtugos¢ ostrza: 175 mm
Dtugos¢ catkowita: 295 mm
Szerokos¢ ostrza: 50 mm
Waga: 102 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
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Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Sekiryu néz Nakiri
Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos$¢ catkowita: 295 mm
Szerokos¢ ostrza: 53 mm
Waga: 126 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Sekiryu néz Deba
Dtugos¢ ostrza: 160 mm
Dtugos¢ catkowita: 285 mm
Szerokos¢ ostrza: 48 mm
Waga: 143 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: topola

Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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