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Kanetsune Minamoto Santoku 180

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

459,00 zt
Dostepny
24 godziny
2201718

KANETSUNE

Wysokiej jakosci noze firmy Kanetsune znane sg ze swojej niezwyktej ostrosci i twardosci. Ostrze wykonane jest z najwyzszej
jakosci stali weglowej, ktéra nie jest nierdzewna za to ekstremalnie twarda. Uchwyt z drewna w europejskiej estetyce.

Noze Kanetsune lezg perfekcyjnie w dtoni i sg bardzo ostre. Sg dobrym wyborem jesli chce sie wyprébowac ostrza ze stali
wysokoweglowej, ktére moze zardzewied.

Santoku - néz japonskiego szefa kuchni. Jest to néz ogdlnego zastosowania do czego nawigzuje jego nazwa, Santoku po
japonsku oznacza "trzy cnoty" - chodzi tu o warzywa, ryby i mieso. Jest doskonatym nozem do wszelkiego rodzaju mies, ryb a
takze Swietnie sprawdza sie jako néz do warzyw. Santoku przypomina nieco japonski n6z Gyuto, ale jest bardziej
"przysadzisty" a ostrze ma mniejsza krzywizne co utatwia siekanie.

Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 292 mm

Szerokosé ostrza: 46 mm
Grubos¢ ostrza: 1.5 mm

Waga: 145 g

Stal NKS32

HRC 60 (+/-1)

Nie jest nierdzewny
Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: drewno prasowane,
Dwa metalowe bolce

Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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