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Kanetsune 5500 VG-2 néz Santoku
16.5 cm

n ak Cena 359,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201316
Producent KANETSUNE

Opis produktu

Kanetsune 5500 VG-2 néz Santoku 16.5 cm

N6z Santoku Kanetsune 5500 VG-2 o dtugosci ostrza 16,5 cm to doskonate narzedzie kuchenne, ktére tgczy tradycyjne
japonskie rzemiosto z nowoczesna funkcjonalnoscig. Ostrze wykonane jest z wysokiej jakosci stali VG-2, ktéra charakteryzuje
sie wyjatkowg twardoscig i odpornosciag na korozje, zapewniajgc dtugotrwatg ostrosé i trwatos¢. N6z Santoku, czyli "trzy
zalety", sprawdza sie doskonale w krojeniu, siekaniu i szatkowaniu, dzieki swojemu uniwersalnemu ksztattowi i szerokiemu
ostrzu.

Cechy produktu:

Typ ostrza: Santoku - klasyczny japonski néz idealny do krojenia, siekania i szatkowania

Dtugos¢ ostrza: 16.5 cm - idealna dtugos$¢ do codziennego uzytku w kuchni.

Stal ostrza: VG-2 - wysokoweglowa stal nierdzewna znana z doskonatej ostrosci, odpornosci na korozje i tatwosci ostrzenia.
To stop czesto wybierany przez profesjonalnych kucharzy.

Rdzen ostrza: Rdzen z VG-2 jest otoczony warstwami stali nierdzewnej, co zapewnia dodatkowg trwatos¢ oraz atrakcyjny
wyglad.

Rekojes¢: Wykonana z drewna pakka - materiatu tgczacego naturalne drewno z zywicg, odpornego na wilgo¢ i odksztatcenia,
a przy tym bardzo wygodnego w codziennym uzytkowaniu.

Wywazenie: Doskonale zbalansowany, co sprawia, ze néz jest wygodny i bezpieczny nawet podczas dtugiego gotowania.

N6z Santoku Kanetsune 5500 VG-2 to idealny wybor dla kazdego, kto ceni jakos$é, precyzje i wygode w gotowaniu. Jego
elegancki wyglad oraz doskonate wtasciwosci uzytkowe sprawiaja, ze bedzie to niezastapiony pomocnik w kazdej kuchni.

Ostrze - stal nierdzewna VG-2

Rekojes¢ - drewno pakka

Twardos¢ - 58-59 HRC

Dtugos¢ catkowita - 29 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,5 cm

Grubos¢ klingi - ok. 1,3 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 162 g

Made in Japan
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