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Kanetsune 2000 Shiro-2/SS néz
Santoku 16.5 cm

= m Cena 429,00 zt
e

- Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200148
Producent KANETSUNE

Opis produktu

Kanetsune 2000 Shiro-2/SS N6z Santoku 16,5 cm

Kanetsune 2000 Shiro-2/SS to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny typu Santoku, tgczacy w sobie tradycyjne rzemiosto z
nowoczesnymi materiatami. Doskonaty wybér zaréwno dla pasjonatéw gotowania, jak i profesjonalnych kucharzy.

Gtéwne cechy:

Typ ostrza: Santoku - wszechstronny néz kuchenny, idealny do krojenia warzyw, miesa i ryb.

Dtugos¢ ostrza: 16,5 cm - optymalna diugos¢ do precyzyjnej i komfortowej pracy.

Rdzen ostrza: Stal Shiro-2 - tradycyjna wysokoweglowa stal, znana z ekstremalnej ostrosci i tatwosci ostrzenia.
Oktadziny: Stal nierdzewna (Stainless Steel) - zapewniajg odpornos¢ na korozje i tatwos¢ w utrzymaniu czystosci.
Konstrukcja ostrza: San-mai (tréjwarstwowa) - rdzen z twardej stali weglowej otoczony warstwami stali nierdzewnej dla
idealnego balansu miedzy twardoscig a wytrzymatoscia.

Twardos¢ ostrza: ok. 61-64 HRC - bardzo wysoka twardo$¢ gwarantujgca dtugo utrzymujgca sie ostrosc.

Rekojes¢: Tradycyjna japonska rekojes¢ z drewna (drewno pakka)

Zalety:

¢ Doskonata ostros¢ prosto z pudetka
¢ Tradycyjne japonskie wykonanie
¢ |dealny do codziennych prac kuchennych

Potaczenie wysokoweglowego ostrza z nierdzewnymi oktadzinami - najlepsze z obu Swiatéw

Warto wiedziec:

Rdzeh ze stali Shirogami #2 nie jest odporny na korozje - zaleca sie doktadne wycieranie noza po uzyciu i unikanie mycia w
zmywarce.

N6z moze z czasem pokry¢ sie naturalng patyna - to normalne zjawisko chroniagce stal.

Ostrze - stal rdzewna Shiro-2 okuty stalg nierdzewng SUS410
Rekojes¢ - drewno pakka

Twardos¢ - 61-64 HRC

Dtugos¢ catkowita - 29,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,4 cm

Grubos¢ klingi - 1,8 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny

Waga - ok. 156 g

Made in Japan
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