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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-naniwa-chocera-pro-10000-p-8657.html

Kamieh Naniwa Chocera Pro #10000

Cena 1 129,00 zt
1“%’ Dostepnoéc Dostepny
@% / Czas wysytki 24 godziny
E. Numer katalogowy 2200083
Producent NANIWA

Opis produktu

Kamienh do ostrzenia Naniwa Chocera Pro #10000

Naniwa Chocera Pro Kamieh do ostrzenia #10000 to bardzo drobnoziarnisty kamien przeznaczony dla oséb, ktére oczekujg
maksymalnej ostrosci i perfekcyjnego wykonczenia krawedzi tngcej. Jego gradacja #10000 stuzy przede wszystkim do
koncowego polerowania ostrza, dzieki czemu néz uzyskuje wyjatkowo gtadka, niemal lustrzang powierzchnie krawedzi. W
praktyce oznacza to bardzo wysoka ostros¢ - bez problemu pozwalajaca np. na ciecie cienkich materiatéw, takich jak kartka
papieru w powietrzu.

Seria Chocera Pro zostata zaprojektowana z myslag o wymagajacych uzytkownikach i profesjonalnym ostrzeniu. Kamien
zapewnia szybkie i jednoczesnie bardzo precyzyjne efekty pracy, co docenig szczegédlnie osoby majgce doswiadczenie w
ostrzeniu nozy. Jest rekomendowany do stali o twardosSci w zakresie okoto 61-67 HRC.

Model ten nalezy do kamieni typu Splash & Go, co oznacza, ze nie wymaga dtugiego moczenia w wodzie - wystarczy jego
powierzchnie zwilzy¢ przed uzyciem, aby byt gotowy do pracy.

Wyréznikiem serii Chocera Pro jest zastosowanie spoiwa magnezowego, ktére zwieksza jednorodnos¢ struktury i gestosé
drobnych ziaren Sciernych. Dzieki temu kamien wyréznia sie bardzo szybkim dziataniem jak na tak wysoka gradacje, co jest
szczegdlnie odczuwalne podczas pracy.

Dane techniczne:
e Wymiary: 210 x 70 x 20 mm

e Gradacja: #10000
e Waga: 710 g

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujgcy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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