Dane aktualne na dzien: 08-02-2026 19:27

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-naniwa-advanced-super-stone-20mm-400-p-8567.html

Kamien Naniwa Advanced Super
Stone 20mm #400

Cena 199,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2202404
Producent NANIWA

Opis produktu

Kamien wodny Naniwa Advanced Super Stone 20 mm #400

Kamien Advanced Super Stone 20 mm #400 S2-404 to solidny kamien do ostrzenia, przeznaczony do szybkiego i
skutecznego nadawania krawedzi tngcej. Gradacja #400 sprawia, ze idealnie nadaje sie do wstepnego ostrzenia oraz
regeneracji mocno stepionych lub uszkodzonych ostrzy.

Dzieki grubosci 20 mm kamien jest trwaty i wygodny w uzytkowaniu - zapewnia stabilno$¢ podczas pracy i dluga zywotnos¢.
Powierzchnia Scierna réwnomiernie zbiera materiat, co pozwala na precyzyjna kontrole procesu ostrzenia bez ryzyka
przegrzewania ostrza.

Kamien sprawdzi sie zaréwno w zastosowaniach domowych, jak i warsztatowych. Moze by¢ uzywany do nozy kuchennych,
narzedzi recznych oraz innych ostrzy wymagajacych szybkiego przywrécenia ostrosci.

Najwazniejsze cechy:
e gradacja: #400 - idealna do wstepnego ostrzenia
e grubosé: 20 mm
* szybkie i rbwnomierne Scieranie
¢ wysoka trwatos¢

¢ odpowiedni dla amatoréw i profesjonalistéw

Swietny wybdr jako pierwszy etap ostrzenia lub uzupetnienie zestawu kamieni.

00 Dane techniczne:

e Wymiary: 210 x 70 x 20 mm
e Gradacja: #400

¢ Typ: kamien wodny

¢ Producent: Naniwa

e Seria: Naniwa Advanced

e Waga: 695 g

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujgcy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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