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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-naniwa-advance-super-stone-20mm-800-p-8568.html

Kamien Naniwa Advance Super
Stone 20mm #800

Cena 199,00 zt
x.;.cF“ Dostepnos¢ Dostepny
f‘-i' Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2202408
Producent NANIWA

Opis produktu
Kamien do ostrzenia Naniwa Advance Super Stone #800 - grubos¢ 20 mm

Naniwa Advance Super Stone o gradacji #800 to wysokiej klasy kamieh wodny przeznaczony do wstepnego i Sredniego
ostrzenia nozy oraz innych narzedzi tngcych. Doskonale sprawdzi sie przy naprawie krawedzi, usuwaniu drobnych
wyszczerbieh oraz nadawaniu ostrzu wtasciwego ksztattu przed dalszym, doktadniejszym ostrzeniem.

Kamieh wykonany jest z bardzo jednorodnego spoiwa, dzieki czemu ostrzy szybko, réwnomiernie i z duzg kontrolg nad
procesem. Nie wymaga dtugiego namaczania - wystarczg 2 minuty, co czyni go wygodnym w codziennym uzytkowaniu.
Podczas pracy daje wyrazne ,,czucie” ostrza, cenione zaréwno przez amatoréw, jak i bardziej zaawansowanych uzytkownikéw.

Grubos$¢ 20 mm zapewnia dtuga zywotnos¢ kamienia i mozliwos¢ wielokrotnego planowania. Produkt nadaje sie do ostrzenia
nozy kuchennych, nozy outdoorowych oraz wielu innych narzedzi stalowych.

Najwazniejsze cechy:
e gradacja: #800
e typ: kamien wodny
¢ seria: Naniwa Advanced Super Stone
e grubos$é¢: 20 mm
¢ szybkie i rbwnomierne ostrzenie
¢ nie wymaga dtugiego namaczania

* wysoka jako$¢ wykonania - produkt japonski

Idealny wybdr jako pierwszy lub bazowy kamieh w zestawie do ostrzenia.

00 Dane techniczne:

Wymiary: 210 x 70 x 20 mm
Gradacja: #800

Typ: kamienh wodny
Producent: Naniwa

Seria: Naniwa Advance
Waga: 627 g

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujgcy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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