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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-naniwa-advance-dwustronny-20005000-p-8558.html

Kamien Naniwa Advance
dwustronny #2000/#5000

Cena 499,00 zt
"',u"# Dostepnoé¢ Dostepny
E-" Czas wysyiki 24 godziny
Y Numer katalogowy 2200420
Producent NANIWA

Opis produktu
Kamien wodny Naniwa Advance #2000 / #5000 - dwustronny

Wysokiej jakosci dwustronny kamienh wodny marki Naniwa, przeznaczony do precyzyjnego ostrzenia i wygtadzania ostrzy.
Idealny zaréwno dla hobbystéw, jak i bardziej wymagajacych uzytkownikéw.

Strona #2000 swietnie sprawdzi sie do regularnego ostrzenia oraz usuwania drobnych uszkodzenh krawedzi tngcej. Pozwala
szybko przywréci¢ ostros¢ nozom kuchennym, narzedziom czy brzytwom.
Strona #5000 stuzy do wykonczenia ostrza - wygtadza krawedz, poprawia jej gtadkos¢ i zwieksza precyzje ciecia.

Kamieh wykonany jest z nowoczesnego spoiwa, dzieki czemu $ciera sie rownomiernie, pracuje stabilnie i zapewnia bardzo
dobrg kontrole podczas ostrzenia. Przeznaczony do pracy z woda - nie wymaga oleju.

Najwazniejsze cechy:
e gradacja: #2000 / #5000
¢ kamieh dwustronny - ostrzenie i wykanczanie w jednym
e szybka i skuteczna praca
e réGwnomierne zuzycie powierzchni
e do nozy kuchennych, outdoorowych, narzedzi i brzytew
¢ produkt renomowanej japonskiej marki Naniwa

przed uzyciem nalezy moczy¢ w wodzie przez ok. 2 minuty.

Idealny wybdr dla osdb, ktére chcag uzyskaé ostre, gtadkie i trwate ostrze bez koniecznosci korzystania z kilku osobnych
kamieni.

00 Dane techniczne:

e Wymiary: 210 x 70 x 20 mm
e Gradacja: #2000 / #5000

¢ Typ: kamien wodny

¢ Producent: Naniwa

e Seria: Naniwa Advance

e Waga: 629 g

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujgcy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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