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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-naniwa-advance-dwustronny-10003000-p-8557.html

Kamien Naniwa Advance
dwustronny #1000/#3000

Cena 399,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200410
Producent NANIWA

Opis produktu
Kamien wodny Naniwa Advance dwustronny #1000 / #3000

Profesjonalny kamien wodny marki Naniwa z serii Advance, przeznaczony do recznego ostrzenia nozy oraz innych narzedzi
tnacych. Dwustronna konstrukcja taczy w sobie dwie gradacje, dzieki czemu jeden kamien wystarcza zaréwno do ostrzenia,
jak i wygtadzania krawedzi.

Strona #1000 idealnie nadaje sie do podstawowego ostrzenia - szybko przywraca ostros¢ nawet lekko stepionym ostrzom.
Gradacja #3000 stuzy do wykanczania i wygtadzania krawedzi, poprawiajac jej precyzje i kulture ciecia.

Kamien wykonany jest z wysokiej jakosci materiatéw, ktére zapewniajg rownomierne Scieranie i bardzo dobrg kontrole
podczas ostrzenia. Pracuje wytacznie z woda - nie wymaga uzycia oleju. Seria Advanced charakteryzuje sie mniejszym
nasigkaniem woda i wiekszg trwatoscig w poréwnaniu do klasycznych kamieni wodnych.
Zalety produktu:

¢ dwie gradacje w jednym kamieniu (#1000 / #3000)

e szybkie i skuteczne ostrzenie

¢ idealny do nozy kuchennych i narzedzi tnacych

* wysoka jakos¢ wykonania marki Naniwa

e praca na wodzie, tatwe uzytkowanie

Swietny wybér zaréwno dla 0séb zaczynajacych przygode z ostrzeniem, jak i dla bardziej wymagajacych uzytkownikéw

00 Dane techniczne:

e Wymiary: 210 x 70 x 20 mm
e Gradacja: #1000 / #3000

¢ Typ: kamien wodny

¢ Producent: Naniwa

e Seria: Naniwa Advance

e Waga: 615¢g

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujgcy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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