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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-king-deluxe-205x65x34-mm-1000-p-7931.html

Kamien King Deluxe 205x65x34 mm
#1000

Cena 164,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 7088201
Producent KING

Opis produktu

Kamien wodny King Deluxe 205x65x34 mm o gradacji #1000 to wysokiej jakosci narzedzie do ostrzenia narzedzi
stalowych, takich jak noze, dtuta czy nozyce. Jest to jeden z popularnych kamieni japonskiej marki King, znanej z produkcji
solidnych i skutecznych kamieni wodnych.

Parametry techniczne:
Wymiary: 205 mm (dtugos¢) x 65 mm (szerokos$¢) x 34 mm (wysokosc¢) - to dos¢ duzy kamien, co zapewnia wygode podczas
ostrzenia wiekszych narzedzi.

Gradacja: #1000 - oznacza s$rednig ziarnistos¢, ktéra jest uniwersalna do ostrzenia i usuwania niewielkich uszkodzen na
krawedzi narzedzia. Nadaje sie zaréwno do przywracania ostrosci, jak i do wygtadzania krawedzi.

Typ: Kamien wodny - przed uzyciem nalezy go namoczy¢ w wodzie (zwykle przez 5-15 minut), aby zapobiec przegrzaniu
stali podczas ostrzenia i zapewni¢ lepsze wtasciwosci Scierne.

Zalety:

Uniwersalnosé¢: Gradacja #1000 sprawdza sie zaréwno do ostrzenia, jak i do przygotowania krawedzi do dalszego
wygtadzania na drobniejszych kamieniach.

Skutecznosdé: Kamien King Deluxe charakteryzuje sie rwnomiernym $cieraniem i dobrag wydajnoscia.

Trwatos¢: Kamienie King sg znane z wysokiej jakosci materiatdéw, co przektada sie na ich dtugg zywotnos¢.
tatwos¢ uzycia: Dzieki duzym wymiarom praca na nim jest wygodna, nawet dla poczatkujgcych.

Zastosowanie:

¢ ostrzenie nozy kuchennych: Idealny do przywracania ostro$ci nozy domowych i profesjonalnych.

e ostrzenie narzedzi warsztatowych: Sprawdza sie przy ostrzeniu dtut, nozyc czy innych narzedzi wymagajacych
precyzyjnej krawedzi.

¢ przygotowanie do dalszego wygtadzania: Po ostrzeniu na kamieniu #1000 mozna przej$¢ do drobniejszych gradacji
(np. #3000 lub #6000) w celu uzyskania idealnie gtadkiej krawedzi.

Konserwacja:

¢ przed uzyciem kamien nalezy namoczy¢ w wodzie.

¢ po zakonczeniu pracy nalezy go oczysci¢ z pozostatosSci metalu i osuszy¢ w naturalny sposéb.

¢ warto regularnie prostowa¢ powierzchnie kamienia za pomocg ptaskownika, aby zachowad réwna powierzchnie
ostrzenia.

Kamien King Deluxe #1000 to doskonaty wybér dla 0oséb poszukujacych niezawodnego narzedzia do ostrzenia, ktére tgczy w
sobie wysoka jakos¢, trwatosc i tatwos¢ uzycia.

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


https://sushi-shop.pl/kamien-king-deluxe-205x65x34-mm-1000-p-7931.html
http://www.tcpdf.org

