Dane aktualne na dzien: 19-12-2025 00:50

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/kamien-dwustronny-naniwa-10003000-xl-p-2922.html

Kamien dwustronny Naniwa
#1000#3000 XL

Cena 398,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2800114
Producent NANIWA

Opis produktu

Kamienie typu combi (dwustronne) #1000#3000 stuza do perfekcyjnego ostrzenia nozy japonskich. Dzieki zastosowaniu tego
kamienia noze bedg zachowywaty dtugi czas swa niezwyktg ostros¢. Noze na kamieniach ostrzymy pod katem 15-20 stopni.
Patrz instrukcja ostrzenia.

Strone o ziarnistos$ci #3000 stosujemy po ostrzeniu na stronie o ziarnistosci #1000.

Ziarnisto$¢: # 1000 / #3000

Wymiary:
Dtugosé: 210 mm
Szerokos¢: 65 mm
Wysokos$¢: 33 mm
Waga: 1600 g

Film instruktazowy ostrzenia japonskich nozy dostepny jest w zaktadce Klipy filmowe.

Made in Japan
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