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Japonski n6z Tojiro Atelier Classic
VG-10 Nakiri 16.5 cm

o= Cena 1 799,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203165
Producent TOJIRO

Opis produktu

Japonski néz Tojiro Atelier Classic VG-10 Nakiri 16.5 cm

Tojiro Atelier Classic VG-10 Nakiri 16.5 cm to wyrafinowany japonski n6z kuchenny klasy premium, zaprojektowany z
myslg o perfekcyjnym krojeniu warzyw. Nalezacy do ekskluzywnej linii Tojiro Atelier, ten néz tgczy tradycyjne japoniskie
rzemiosto z nowoczesnymi technologiami, tworzac narzedzie o wyjatkowej precyzji i trwatosci.

Cechy charakterystyczne:

Typ noza: Nakiri - specjalistyczny néz do warzyw o prostym ostrzu, umozliwiajacy precyzyjne, réwne ciecia bez ,kotysania”
ostrzem.

Dtugos¢ ostrza: 16.5 cm - idealny rozmiar do codziennego, komfortowego uzytkowania.

Stal ostrza: Rdzen z wysokiej jakosci stali VG-10 otoczony warstwami stali nierdzewnej - zapewnia doskonatg ostros¢,
odpornos¢ na korozje i tatwe ostrzenie.

Twardos¢ ostrza: okoto 61 HRC - gwarantuje diugotrwatg ostros¢.

Wykonczenie: Reczne polerowanie i perfekcyjny balans sprawiaja, ze kazdy néz z tej serii jest nie tylko narzedziem, ale i
dzietem sztuki.

Ostrze - recznie kuta warstwowa stal nierdzewna - rdzeh VG-10
Rekojes¢: eco wood

Twardosc - 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita - 29,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,7 cm

Grubos¢ klingi - ok. 2,3 mm

Waga - ok. 206 g

Made in Japan
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