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Hokiyama Tosa-lchi Dark Octagonal
Sujihiki 240 mm

B e Cena 849,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2251810
Producent Hokiyama

Opis produktu

Hokiyama Tosa-Ichi Dark Octagonal Sujihiki 240 mm

N6z Sujihiki (do filetowania) z serii Hokiyama Dark Octagonal to precyzyjne narzedzie kuchenne wykonane z najwyzszej
jakosci japonskiej stali AOGAMI SUPER (znanej tez jako Blue Super Steel). Dzieki wyjgtkowe]j ostrosci i doskonatej kontroli
ciecia, z fatwoscig poradzi sobie z kazdym indykiem, pieczenig czy szynka - zapewniajac gtadkie, réwne plastry bez wysitku.
To idealny wybdér dla tych, ktérzy cenig precyzje, zwtaszcza przy przyrzadzaniu carpaccio z wotowiny. Ten ndz to obowigzkowa
pozycja w kuchni kazdego pasjonata gotowania.

N6z Tosa-Ichi Dark Octagonal Sujihiki/Slicer posiada wyjgtkowo ostry rdzen wykonany z japonskiej stali Aogami Super
produkowanej przez Hitachi Metals - jednej z najwyzej cenionych stali weglowych w Japonii. Dzieki zwiekszonej zawartosci
wegla, chromu, wolframu oraz dodatkowemu molibdenowi, stal ta wyrdznia sie znakomitg ostroscig i dtugim utrzymywaniem
krawedzi tngcej. Moze osiggna¢ twardos¢ do 63 HRC bez ryzyka nadmiernej kruchosci, co czyni ja wyjatkowo ceniong przez
pasjonatéw nozy na catym Swiecie. Zewnetrzna warstwa klingi zostata wykonana z odpornej na korozje stali platerowanej
SUS-405. Nalezy unika¢ wyginania noza, uderzen oraz uzywania go jako dzwigni.

Uwaga: Stal Super Blue Steel nie jest stalg nierdzewna. Po kazdym uzyciu nalezy néz doktadnie wyptukaé, osuszy¢ i
delikatnie naoliwi¢, aby zapobiec korozji. Rdza moze pojawi¢ sie wytgcznie na rdzeniu tngcym, a nie na catej powierzchni
ostrza.

Rekojes¢ o oSmiokatnym przekroju zostata wykonana z drewna sandatowego. Jest starannie recznie polerowana,
ergonomicznie wyprofilowana i zaprojektowana z myslg o precyzyjnym i pewnym chwycie. N6z jest odpowiedni zaréwno dla
0s6b prawo-, jak i leworecznych.

Dtugosc¢ ostrza: 240 mm
Dtugos¢ catkowita: 385 mm
Waga: 104 g

Stal Aogami Super

HRC 63 (+/-1)

llos¢ warstw: 3

Nie jest nierdzewny
Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drzewo sandatowe
Skuwka: pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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