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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/herbata-matcha-ujicha-maruka-50g-p-8027.html

Herbata Matcha (Ujicha) MARUKA
509

Cena 60,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 8505085

Opis produktu
Ekskluzywna drobno zmielona japonska zielona herbata uznana za najzdrowsza herbate swiata

Matcha (Ujicha) Maruka 509, to herbata w kolorze pieknej Swiezej zieleni.

Zostata wyprodukowana z lisci wysokogatunkowej herbaty Tencha, dojrzewajgcej w catkowitym zacienieniu, ktére po zebraniu,
przeszty proces parowania, suszenia, odseparowania todyg od liSci a nastepnie zostaty zmielone w mtynach ceramicznych, na
gtadki puder. Zacienianie krzewéw herbaty, by niemal catkowicie zablokowa¢ dostep swiatta stonecznego, wptywa na
intensywna produkcje chlorofilu w lisciach a takze znaczaco wzbogaca liScie w mineraty i aminokwasy - szczegélnie L-teanine,
ktéra poza dobroczynnym wptywem na nasz organizm, odpowiada takze za stodki smak Umami herbaty Matcha.

Liscie uzyte do produkcji herbaty Matcha (Ujicha) Maruka 509, pochodza dodatkowo z upraw herbaty w miescie Uji z
prefektury Kioto, co nadaje jej prawo do korzystania z nazwy Ujicha.

"Ujicha" jest uprawiana na podtozu dtugiej historii i tradycji Japonii. To swoisty znak firmowy - symbol najwyzszej jakosci
zielonej herbaty. Tylko herbaty pochodzgce wytacznie z upraw w 4 japonskich prefekturach (Kioto, Nara, Mie i Shiga) maja
prawo do uzywania tej nazwy. W Japonii Ujicha to nadal herbata Nr 1 i symbol najwyzszej jakosci zielonej herbaty, gteboko
zakorzeniony w zbiorowej mentalnosci kulturowej Japofnczykdéw.

Typ: DO PICIA (zbiory wiosenno-letnie, bardzo tatwo sie ubija i spienia a piana dtugo sie utrzymuje). Jaspisowy, gteboki, lekko
cierpki napar.

Doskonale sprawdzi sie takze jako naturalny barwnik i sktadnik wykwintnej kuchni, napojéw (np. Matcha Latte), koktajli,
deseréw (np. Matchamisu), lodéw, ciast, wyrobéw piekarniczych oraz innych potraw i dan macznych (np. nalesniki, makaron).
Potacz ja z ulubiong oliwa z oliwek, majonezem, mastem czy solg i wykorzystuj w codziennym gotowaniu - od $niadania do
kolacji, dodajac sobie zdrowia ptyngcego z bogactwa drogocennych katechin (przeciwutleniaczy), witamin i mineratéw
zawartych w herbacie Matcha.

Sposob zaparzania: 1,5-2g herbaty (mata tyzeczka, lub 2 tyzeczki bambusowe Chashaku), przesia¢ przez sitko (rozbicie
grudek), zala¢ wodg (70-100ml) o temp. 60-80°C i energicznie ubi¢ prostymi (nie okreznymi) ruchami w ksztatcie litery "M",
przy pomocy bambusowej "miotetki" zwanej chasen, przez ok. 30 sekund, w miseczce lub najlepiej specjalnej szerszej czarce
do herbaty Matchy (chawan), az do powstania piany.

(Dtugie utrzymywanie sie piany w czarce herbaty Matcha, wskazuje lepszg jako$¢ uzytej herbaty. Najwyzsza jakos$¢ herbaty
Matcha to wersja ceremonialna).

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu (bez ekspozycji na stonce i sztuczne swiatto). Po otwarciu przechowywadé w
lodéwce, najlepiej zamrazalce, dobrze zamknietg. Opakowanie zawiera wygodne szczelne zamkniecie - zip. Pozostawiona w
opakowaniu nieszczelnym i przepuszczajacym $wiatto, szybko straci cenne wartosci odzywcze, a takze zmieni swéj kolor i
smak.

Sktadniki: japoniska zielona herbata
Masa netto: 509
Kraj pochodzenia i produkcji: Japonia

Opakowanie 50g
Termin przydatnosci: 23.10.2026

Pojemniki do herbaty w dziale AKCESORIA

Made in Japan
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