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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/haiku-original-nozyk-uniwersalny-150-mm-p-7135.html

Haiku Original nozyk uniwersalny
150 mm

- Cena 376,00 zt
| -] -

I— Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9990014
Producent CHROMA

Opis produktu

Sztuka wykuwania mieczy ma w Japonii niezwykle dtugg tradycje. Tradycja ta przetrwata do dzi$, przy czym wzbogacona
zostata o zdobycze cywilizacji i najnowsze technologie. Kolekcja nozy Haiku marki Chroma to wtasnie doskonaty przykfad
udanego mariazu tradycyjnych technik wykuwania i nowoczesnych, trwatych materiatéw. Wykonane z wielka starannoscia
noze wyposazone zostaty w ostrza z wysokoweglowej stali nierdzewnej 57-58° HRC, ktéra zapewnia odpowiednig twardos¢
oraz ostros¢. Raczki nozy z kolekcji wykonane zostaty natomiast z drewna Honuki i charakteryzujg sie niewielkg wstawka z
bambusa, ktdéra utrzymuje ostrze na swoim miejscu - doktadnie takie rozwigzanie stosowane byto przy wyrobie tradycyjnych
samurajskich mieczy! Sokét widoczny na klindze to natomiast znak rozpoznawczy kolekcji.

Prezentowany tu uniwersalny néz o dtugosci ostrza 150 mm to néz, ktéry doskonale sprawdzi sie przy obrébce i obieraniu
przeréznych sktadnikéw i produktéw oraz w innych czynnosciach kuchennych.

Dtugos¢ ostrza: 150 mm
Dtugos$¢ catkowita: 262 mm

Szerokos¢ ostrza: 26 mm
Grubos¢ klingi: 2.3 mm

Waga: 56 g

Stal: molibenowo-wanadowa
HRC 57-58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny
Uchwyt: drewno hanoki
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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