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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/haiku-home-noz-sashimi-210-p-4583.html

Haiku Home ndéz Sashimi 210

Cena 188,70 zt
B Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2600204
Producent CHROMA

Opis produktu

Stworzone do domowego uzytku noze Haiku Home to $wietnie sprzedajaca sie linia popularnych nozy japonskiej firmy
Chroma. Wykonane z nierdzewnej japofskiej stali nie sg zbyt wymagajgce w utrzymaniu i konserwacji. Stal o popularnej na
zachodzie twardosci 562 w skali Rockwella stosunkowo dtugo utrzymuje krawedz, a ponowne naostrzenie nie sprawi problemu
nawet poczatkujgcym. Catosci dopetnia tradycyjny japonski uchwyt z drewna cyprysika japonskiego zakonczony plastikowa
skuwka.

Wszystko to w potgczeniu z umiarkowana ceng sprawia, ze sg to doskonate noze dla 0séb rozpoczynajacych swoja przygode z
orientalng, jak i zachodniag kuchnig.

Ostrze noza ksztattem przypomina lis¢ wierzby, stad nazwa Yanagi co po japoisku oznacza wierzbe. Yanagi Sashimi to néz do
sushi i sashimi. Stuzy gtéwnie do filetowania i krojenia ryby w cieniutkie plasterki. Yanagiba ma szlif jednostronny co Swietnie
sprawdza sie przy obrébce ryb, jak réwniez miesa.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 325 mm
Szerokos¢ ostrza: 29 mm
Waga: 75 g

Japonska stal nierdzewna
HRC 56 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: cyprysik japonski
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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