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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/haiku-home-noz-santoku-175-p-4761.html

Haiku Home ndéz Santoku 175

Cena 148,80 zt
Dostepnos¢ Dostepn
. Y ep epny
E Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2600201
Producent CHROMA

Opis produktu

Stworzone do domowego uzytku noze Haiku Home to $wietnie sprzedajaca sie linia popularnych nozy japonskiej firmy
Chroma. Wykonane z nierdzewnej japofskiej stali nie sg zbyt wymagajgce w utrzymaniu i konserwacji. Stal o popularnej na
zachodzie twardosci 562 w skali Rockwella stosunkowo dtugo utrzymuje krawedz, a ponowne naostrzenie nie sprawi problemu
nawet poczatkujgcym. Catosci dopetnia tradycyjny japonski uchwyt z drewna cyprysika japonskiego zakonczony plastikowa
skuwka.

Wszystko to w potgczeniu z umiarkowana ceng sprawia, ze sg to doskonate noze dla 0séb rozpoczynajacych swoja przygode z
orientalng, jak i zachodniag kuchnig.

Santoku - néz japonskiego szefa kuchni. Jest to néz ogdlnego zastosowania do czego nawigzuje jego nazwa, Santoku po
japonsku oznacza "trzy cnoty" - chodzi tu o warzywa, ryby i mieso. Jest doskonatym nozem do wszelkiego rodzaju mies, ryb a
takze Swietnie sprawdza sie jako néz do warzyw. Santoku przypomina nieco japonski n6z Gyuto, ale jest bardziej
"przysadzisty" a ostrze ma mniejsza krzywizne co utatwia siekanie.

Dtugos¢ ostrza: 175 mm
Dtugos¢ catkowita: 240 mm
Szerokos¢ ostrza: 28 mm
Waga: 100 g

Japonska stal nierdzewna
HRC 56 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: cyprysik japonski
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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