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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/global-g-80-santoku-zlobiony-18-cm-p-8199.html

Global G-80 Santoku ztobiony 18 cm

Cena 479,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2310000
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-80 Santoku ztobiony 18 cm

N6z Global G-80 Santoku to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny o dtugosci ostrza 18 cm, zaprojektowany z mysla o
wszechstronnym zastosowaniu w kuchni. Jest to néz typu santoku, co oznacza, ze idealnie nadaje sie do krojenia, siekania i
szatkowania warzyw, miesa oraz ryb. Charakteryzuje sie charakterystycznym ksztattem ostrza - szerokim i lekko
zaokraglonym, co utatwia precyzyjne ciecia i pozwala na ptynny ruch "kotyskowy" podczas pracy.

Model G-80 ma ostrze z ztobieniami (tzw. granton), ktére pomagajg zapobiegac przywieraniu krojonych produktéw do noza -
szczegllnie przydatne przy cieciu wilgotnych sktadnikéw, jak ogérki, ziemniaki czy filety rybne. Caty néz, zaréwno ostrze, jak i
rekojes¢, wykonany jest z jednego kawatka stali nierdzewnej - to znak rozpoznawczy marki Global. Dzieki temu néz jest
wyjatkowo higieniczny, trwaty i dobrze wywazony. Rekojes¢ ma charakterystyczna, perforowang powierzchnie, ktéra poprawia
uchwyt i zapobiega Slizganiu sie dtoni.

Global G-80 to narzedzie dla 0séb, ktére cenia sobie jako$¢, precyzje i estetyke w kuchni. Swietnie sprawdzi sie zaréwno w
rekach profesjonalnych kucharzy, jak i wymagajacych amatoréw.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita - 30,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 18,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,7 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposoéb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 175 g

Made in Japan
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