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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/global-g-6-do-plastrowania-18-cm-p-8194.html

Global G-6 do plastrowania 18 cm

Cena 439,00 zt
o Dostepnos¢ Dostepny
—— _I__ Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2316482
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-6 do plastrowania 18 cm

N6z Global G-6 to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny przeznaczony do plastrowania, czyli precyzyjnego krojenia miesa, ryb
czy warzyw na cienkie plasterki. Ma ostrze o dtugosci 18 cm, co zapewnia dobrg kontrole i wygode podczas pracy.

Charakteryzuje sie wyjatkowo ostrym i cienkim ostrzem, wykonanym ze stali nierdzewnej CROMOVA 18 - to specjalna
mieszanka, ktéra zapewnia trwatos¢, odpornosé na rdze i dtugo utrzymujaca sie ostros¢. Caty néz, facznie z rekojescia, jest
wykonany z jednego kawatka stali, co daje mu elegancki wyglad i utatwia utrzymanie w czystosci. Rekoje$¢ ma
charakterystyczne wgtebienia (kropki), ktére zwiekszajg pewnos¢ chwytu nawet przy wilgotnych dtoniach.

Global G-6 to néz lekki, dobrze wywazony i bardzo precyzyjny - idealny dla oséb, ktére cenig sobie japonska jakos¢ i chca
kroi¢ cienko i réwno, bez szarpania produktu.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugosé catkowita - 30 cm

Dtugos¢ ostrza - 18 cm

Szerokos¢ klingi - 4,2 cm

Grubos¢ klingi - 2 mm

Sposoéb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 159 g

Made in Japan
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