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Global G-49/B chinski néz do
krojenia i siekania 17cm

i Cena 939,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
e ———— Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2319007
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-49/B chinski néz do krojenia i siekania 17cm

Global G-49/B to wysokiej jakosci chinski néz kuchenny o dtugosci ostrza 17 cm, zaprojektowany z myslg o krojeniu i siekaniu
warzyw, miesa oraz ziét. Charakteryzuje sie szerokim, lekko zakrzywionym ostrzem typowym dla nozy chinskich, co utatwia
precyzyjne siekanie technika kotyskowg oraz szybkie ciecie duzych ilosci sktadnikéw.

Wykonany jest ze stali nierdzewnej CROMOVA 18 - specjalnego stopu uzywanego przez marke Global - ktéry tgczy odpornosé
na rdze, wytrzymatos¢ i dtugie trzymanie ostrosci. Rekojes¢ noza jest metalowa, z charakterystycznym wzorem kropek, ktéry
poprawia chwyt i zapobiega slizganiu sie dtoni. Catosc¢ jest perfekcyjnie wywazona, co sprawia, ze néz dobrze lezy w rece i
pozwala na komfortowg prace nawet przez dtuzszy czas.

Global G-49/B to narzedzie przeznaczone dla 0séb szukajacych precyzyjnego i trwatego noza do codziennej pracy w kuchni,
taczacego japonska jakos¢ wykonania z funkcjonalnoscia klasycznego chinskiego tasaka.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 29 cm

Dtugos¢ ostrza - 17 cm

Szerokos¢ klingi - 8,2 cm

Grubos¢ klingi - 3 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 400 g

Made in Japan
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