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Global G-41 szwedzki n6z do
filetowania 21 cm

——— Cena 589,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2311445
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-41 szwedzki n6z do filetowania 21 cm

N6z Global G-41 to wysokiej jakosci, profesjonalny néz do filetowania o dtugosci ostrza 21 cm, stworzony z mysla o precyzyjnej
pracy z rybami i miesem. Wyréznia sie smuktym, elastycznym ostrzem, ktére umozliwia doktadne oddzielenie miesa od skéry i
kosci. Zostat wykonany z jednego kawatka stali nierdzewnej CROMOVA 18 - charakterystycznego stopu uzywanego przez
marke Global, cenionego za wyjatkowa twardos¢, odpornosé na korozje i dtugie utrzymywanie ostrosci.

Rekojes¢ noza ma charakterystyczny, ergonomiczny ksztatt z drobnymi wgtebieniami (kropkowana fakturg), co zapewnia
pewny i komfortowy chwyt nawet w mokrej dtoni. Catos$¢ noza jest dobrze wywazona, lekka i bardzo higieniczna - brak taczen i
zakamarkéw minimalizuje ryzyko gromadzenia sie zabrudzenh.

Global G-41 to narzedzie chetnie wybierane przez profesjonalnych kucharzy i pasjonatéw gotowania, szczegdlnie tych, ktérzy
czesto pracuja z rybami.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 34 cm

Dtugos¢ ostrza - 21 cm

Szerokos¢ klingi - 1,1 cm

Grubos¢ klingi - 2 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 110 g

Made in Japan
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