Dane aktualne na dzien: 17-02-2026 10:12

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/global-g-30-szwedzki-noz-do-filetowania-elastyczny-21-cm-p-8202.html

Global G-30 szwedzki n6z do
filetowania elastyczny 21 cm

e Cena 589,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2310449
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-30 szwedzki n6z do filetowania elastyczny 21 cm

N6z Global G-30 to wysokiej klasy néz do filetowania, ktéry zostat zaprojektowany z myslg o precyzyjnym oddzielaniu miesa
od osci i skéry. Ma dtugie, waskie ostrze o diugosci 21 cm, wykonane ze stali nierdzewnej CROMOVA 18 - stopu znanego z
wyjatkowe] ostrosci, odpornosci na korozje i trwatosci.

Ostrze jest elastyczne, co oznacza, ze lekko sie ugina pod naciskiem, co utatwia manewrowanie wzdtuz kregostupa ryby i przy
skérowaniu filetéw. Dzieki temu néz doskonale sprawdza sie przy filetowaniu zaréwno ryb, jak i innych delikatnych produktéw.

Rekojes¢ noza jest wykonana ze stali nierdzewnej, stanowi integralng czes¢ konstrukcji i wypetniona jest piaskiem dla
idealnego wywazenia. Jej charakterystyczna perforowana powierzchnia zapewnia pewny chwyt nawet w wilgotnych dtoniach.

Global G-30 to narzedzie cenione przez profesjonalnych kucharzy i ambitnych domowych pasjonatéw gotowania, ktérzy
oczekujg precyzji, komfortu i niezawodnosci w kuchni.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugosé catkowita - 34 cm

Diugos¢ ostrza - 21 cm

Szerokos¢ klingi - 1,1 cm

Grubos¢ klingi - 2 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 103 g

Made in Japan
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