Dane aktualne na dzien: 29-04-2026 05:34

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/global-g-29-do-ryb-i-miesa-18-cm-p-8204.html

Global G-29 do ryb i miesa 18 cm

Cena 589,00 zt
g Dostepnos¢ Dostepny
- : Czas wysytki 24 godziny
I Numer katalogowy 2319443
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-29 do ryb i miesa 18 cm

N6z Global G-29 to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny zaprojektowany z myslg o precyzyjnym porcjowaniu ryb i miesa. Ma
18-centymetrowe, dtugie i waskie ostrze, ktére swietnie sprawdza sie przy oddzielaniu miesa od kosci, usuwaniu skéry z ryby
czy krojeniu na cienkie plastry. Dzieki temu, ze ostrze jest gtadkie i bardzo ostre, krojenie przebiega lekko i czysto, bez
szarpania.

Catos¢ wykonana jest z jednego kawatka wysokoweglowej stali nierdzewnej (CROMOVA 18), co zapewnia duzg trwatos¢,
odpornos¢ na korozje i tatwe utrzymanie higieny. Charakterystyczna dla nozy Global rekojes¢ z drobnymi wgtebieniami
zapewnia pewny chwyt, nawet gdy dtonie sg wilgotne. N6z jest dobrze wywazony i lekki, co zmniejsza zmeczenie przy
dtuzszym uzytkowaniu.

To profesjonalne narzedzie, ktére sprawdzi sie zaréwno w domowej kuchni, jak i w rekach zawodowego kucharza.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 31 cm

Dtugos¢ ostrza - 18 cm

Szerokos¢ klingi - 5,7 cm

Sposoéb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Grubos¢ klingi - 3 mm

Waga - ok. 260 g

Made in Japan
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