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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/global-g-14r-yanagi-sashimi-30-cm-praworeczny-p-8208.html

Global G-14R Yanagi Sashimi 30 cm
(praworeczny)

o Cena 789,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2314449
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global G-14R Yanagi Sashimi 30 cm (praworeczny)

N6z Global G-14R Yanagi Sashimi 30 cm to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny zaprojektowany specjalnie do precyzyjnego
krojenia sashimi oraz innych delikatnych rybnych potraw. Wersja praworeczna (oznaczona literg ,R"”) zostata dostosowana do
techniki krojenia stosowanej przez osoby praworeczne — jego ostrze jest jednostronnie szlifowane, co pozwala na ciecia o
wyjatkowej precyzji i gtadkosci.

Cechy charakterystyczne:

¢ Dtugosc ostrza: 30 cm - idealna do dtugich, ptynnych cie¢, bez potrzeby ,pitowania” produktu, co chroni delikatng
strukture ryby.

¢ Rodzaj ostrza: Yanagi - dtugie, waskie i cienkie ostrze zaprojektowane specjalnie do sushi i sashimi. Dzieki

jednostronnemu szlifowi néz umozliwia krojenie bardzo cienkich plastréw.

Stal nierdzewna CROMOVA 18 - autorska stal marki Global, znana z trwatosci, odpornosci na korozje i dtugiego

trzymania ostrosci.

¢ Jednoczesciowa konstrukcja - catos¢ (ostrze i rekojes¢) wykonana z jednego kawatka stali, co zapewnia doskonata
higiene i nowoczesny wyglad.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugosé catkowita - 43 cm

Dtugos¢ ostrza - 30 cm

Szerokos¢ klingi - 3,3 cm

Grubos¢ klingi - 3 mm

Sposdb ostrzenia - szlif jednostronny praworeczny
Waga - ok. 249 g

Made in Japan
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