Dane aktualne na dzien: 07-04-2026 19:19

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-serbski-noz-d2-alma-bbg-160-mm-p-7670.html

Dellinger Serbski n6z D2 Alma BBQ
s 160 mm

Cena 699,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2200096
Producent DELLINGER

Opis produktu

Serbski néz Dellinger D2 ALMA

Kto potrzebuje wielu narzedzi do przygotowywania jedzenia? Ty na pewno juz nie! Z tym fantastycznym nozem Skogskock
poradzisz sobie niemal ze wszystkim. siekaniem, krojeniem, odkostnianiem, oczyszczaniem miesa i warzyw - dla tego noza to
zaden problem. N6z jest recznie kuty i wykonany ze stali D2. Po precyzyjnym i starannym hartowaniu néz ten osigga
twardos¢ w skali Rockwella na poziomie 60-62 (HRC). N6z Dellinger ALMA ma grube (4 mm) i wytrzymate ostrze, ktére
bedzie Ci stuzy¢ przez wiele lat!

Stal D2 to wysokoweglowa stal narzedziowa, znana ze swojej wyjgtkowej twardosci, wytrzymatosci i odpornosci na zuzycie.
Jest to stal pétnierdzewna, co oznacza, ze ma wyzszg odpornos¢ na korozje niz standardowe stale weglowe, ale nie doréwnuje
w petni stali nierdzewnej.

Piekna rekojes¢ tego noza jest recznie formowana z kawatka afrykanskiego twardego drewna Wenge, ktére jest olejowane
olejem tungowym. Rekojes¢ ozdobiona jest i wzmocniona dwoma dekoracyjnymi nitami.

Uwaga: kazdy néz Dellinger ALMA jest wykonany z naturalnych materiatéw. Kazdy kawatek stali D2 jest oryginalny i
niepowtarzalny, dlatego Twéj néz moze nie wygladac¢ dokfadnie tak, jak na zdjeciu. N6z, ktéry otrzymasz, bedzie
niepowtarzalny, ale kazdy egzemplarz moze sie delikatnie rézni¢ szczegdétami.

Dtugos¢ catkowita: 310 mm
Grubos¢ ostrza: 4 mm
Dtugos¢ ostrza: 160 mm
Materiat ostrza: stal D2
Waga noza: 550 g

Materiat rekojesci: Wenge

My¢ recznie

Made in China
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