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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-sandal-wood-noz-gyuto-200-p-5283.html

Dellinger Sandal Wood néz Gyuto
200

] & Cena 123,00 zt
r' Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2259197
Producent DELLINGER

Opis produktu

Solidny i bardzo ostry néz Gyuto / Chef Dellinger CLASSIC Wood Sandal z niemieckiej stali DIN 1.4116 o twardo$ci HRC
56-58 o imponujacym wzornictwie i najwyzszej jakosci. Krojenie, czyszczenie miesa, owocow i warzyw - dla tego wyjatkowego
noza o japonskim ksztatcie nie stanowi problemu. N6z kucharski Gyuto nadaje sie réwniez do siekania ziét, warzyw i
orzechéw. Dtugie ostrze i 3-nitowa rekojes¢ wykonana z drewna sandatowego typu Western zapewniajg najlepsza kontrole
podczas ciecia siekania i krojenia.

Gyuto jest jednym z najbardziej powszechnych narzedzi w kuchni. Jest to néz uniwersalny do obrébki ryb, miesa i warzyw.
Mozna nim kroi¢ duze kawatki miesa i ryb lub sieka¢ warzywa, a zbiegajgca sie w szkic koncéwka wykonywac precyzyjne
naciecia. Jego wszechstronnos¢ powoduje, ze zwany jest nozem szefa kuchni.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos¢ catkowita: 330 mm
Szerokos¢ ostrza: 50 mm
Waga: 180 g

Stal DIN 1.4116

HRC 56-59 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno sandatowe
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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