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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-rose-wood-damascus-noz-kiritsuke-215-mm-p-5267.html

Dellinger Rose Wood Damascus néz
Kiritsuke 215 mm

# m Cena 399,00 zi

h o ————— Dostepnoé¢ Dostepny
. Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2258198
Producent DELLINGER

Opis produktu

Noze Rose Wood Damascus firmy Dellinger sg 67 warstwowe. W skomplikowanym procesie powstaje najwyzsza jakos¢. W
cieniutenkich warstwach zmienia sie twardos¢ stali zawierajgcej rézne czesci wegla. Te wykute z 67 warstw noze nie tylko
niezwykle wygladajg sa rowniez ostre jak brzytwa.

Rdzen ostrza wykonany jest z nadzwyczaj twardej stali VG-10, a zewnetrzne warstwy z bardziej miekkiej stali 10Cr15CoMoV
chroniacej twardy rdzen. Ta kombinacja stali pozwala zachowa¢ ostros¢ ostrza przez dtugi czas.

Ostrze w japonskim stylu z btyszczgcym damascenskim wzorem Stormy Waves minimalizuje tarcie tngce i zapobiega
przyklejaniu sie cietego materiatu do ostrza.

Raczki nozy wykonane sa drewna rézanego ozdobione centralnym nitem mozaikowym.

Potréjne nitowanie zapewnia doskonatg wytrzymatos¢, stabilno$¢ i potgczenie ostrza z uchwytem.

Ten model to maty poreczny nozyk wielozadaniowy. Ciezko wyobrazi¢ sobie prace w kuchni bez mniejszego noza, ktérym
mozna cos$ przecigc lub obrad.

Dtugos$¢ ostrza: 215 mm
Dtugos¢ catkowita: 350 mm
Szerokos¢ ostrza: 51 mm
Waga: 250 g

Stal VG-10

HRC 62 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: palisander
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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